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Kategoria szkolenia: SYSTEMY ZARZADZANIA

Nazwa szkolenia: Auditor wewnetrzny HACCP

Czas trwania szkolenia: 14 godzin

Szkolenie Auditor HACCP skierowane jest do osodb, ktére chca zdoby¢ wiedze oraz

praktyczne umiejetnosci dotyczace auditowania systemu HACCP.

Podczas szkolenia uczestnicy zdobeda wiedze na temat wymagan systemu HACCP oraz
regulacji prawnych dotyczacych bezpieczenstwa zywnosci. Uczestnicy poznaja takze
praktyczne wskazéwki dotyczace GMP i GHP oraz dowiedza sie, jak przebiega proces

wdrazania, walidacji, weryfikacji i doskonalenia systemu HACCP.

Druga czes¢ szkolenia poswiecona zostanie doskonaleniu umigjetnosci auditorskich.

Uczestnicy szkolenia wezma udziat w warsztatach i angazujgcych ¢wiczeniach.

Szkolenie zakonczone jest testem wiedzy oraz wystawieniem certyfikatu auditora

wewnetrznego HACCP.

Program szkolenia:

1. Wprowadzenie do bezpieczenstwa zywnosci.

2. Regulacje prawne dotyczace bezpieczenstwa zywnosci.

3. HACCP oraz jego fundamenty — Dobra Praktyka Produkcyjna i Dobra Praktyka

Higieniczna.

4, Metodyka wdrazania systemu HACCP:
Utworzenie zespotu HACCP,
Opisanie produktu,
Okreslenie oczywistego wykorzystania produktu,
Opracowanie schematu technologicznego,
Weryfikacja schematu technologicznego w praktyce,
Przeprowadzenie analizy HACCP,
Ustalenie CCP (Krytycznych Punktéow Kontroli).
Okreslenie limitow krytycznych dla kazdego CCP.
Opracowanie monitorowania dla kazdego CCP.
Ustalenie dziatan korygujacych.
Okreslenie procedur weryfikacji.

Opracowanie wzorow dokumentacji i zapisow.
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7 zasad systemu HACCP.
Walidacja, weryfikacja i doskonalenie systemu zarzadzania bezpieczenstwem
ZYyWNOSCi.
Podstawowe zagadnienia i terminologia zwigzana z auditowaniem:
Cele auditow,
Rodzaje auditow.
Bezpieczenstwo danych osobowych w swietle RODO a uprawienia auditora.
Proces przeprowadzania auditu:
Przygotowanie do auditu,
Planowanie dziatarh audytowych,
Strategie auditu,
Przeprowadzanie auditu,
Narzedzia auditora,
Dziatania auditowe,
Dokumentacja auditowa.
Definiowanie i kwalifikowanie niezgodnosci.
Wymagania stawiane auditorom w oparciu o norme 1SO 19011.
Kompetencje auditora.
Komunikacja w procesie auditu.

Egzamin.

Forma szkolenia: wyktadowo-warsztatowa

Korzysci dla uczestnikéw szkolenia:

Poznanie elementdw systemu zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci,

Zdobycie umiejetnosci pozwalajacych na samodzielne przeprowadzenie auditu w

organizacji,

Zdobycie umiejetnosci pisania raportu po audicie i przedstawiania go najwyzszemu

kierownictwu,

Zrozumienie korzysci przeprowadzania z auditéw wewnetrznych zaréwno dla firmy

jak i dla jej Klientéw.

Efekty uczenia sie:

Uczestnik wyjasnia podstawowe pojecia i regulacje prawne

bezpieczenstwa zywnosci.

dotyczace
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Uczestnik opisuje fundamenty systemu HACCP (Dobra Praktyka Produkcyjna i
Dobra Praktyka Higieniczna) oraz 7 zasad HACCP.

Uczestnik planuje i wdraza system HACCP, w tym analizuje zagrozenia, ustala CCP,
okresla limity krytyczne i opracowuje procedury monitorowania oraz dokumentacje.
Uczestnik wyjasnia proces walidacji, weryfikacji i doskonalenia systemu zarzadzania
bezpieczenstwem zywnosci.

Uczestnik rozpoznaje cele i rodzaje auditdw oraz opisuje proces przeprowadzania

auditu zgodnie z wymaganiami ISO 19011.

Uczestnik stosuje narzedzia auditora, kwalifikuje niezgodnosci i przygotowuje
dokumentacje audytowa.

Uczestnik identyfikuje wymagania prawne dotyczace ochrony danych osobowych
(RODO) w kontekscie pracy auditora.

Uczestnik okresla wymagania kompetencyjne stawiane auditorom i rozwija

umiejetnosci komunikacyjne potrzebne w procesie auditu.

Adresaci szkolenia:

Cztonkowie zespotu HACCP,

Osoby odpowiedzialne za wdrozenie i utrzymanie systemu bezpieczenstwa
Zywnosci w organizacji,

Technolodzy zywnosci i specjalisci ds. jakosci.

Kandydaci na auditorow wewnetrznych w branzy spozywczej,

Osoby biorgce udziat w auditach systemu zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci,
Pracownicy branzy spozywczej,

Studenci kierunkéw inzynierskich i technicznych.

Sprawdz aktualne promocje skanujac kod QR!

Lub odwiedz strone: www.lugam.com/szkolenia/harmonogram

Zapraszamy do zapisow!

W przypadku potrzeby przygotowania oferty korporacyjnej dla firmy — prosimy o kontakt!
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Znajdz nas:

Marta Wréobel

e-mail: szkolenia@lugam.com
mob: +48 507 174 084
n @LUQAM

www.lugam.com

W razie pytan, zapraszam do
kontaktu!

m @LUQAM
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